
P i e r w s z e j
K o m u n i a  Ś w i ę t a

Oferta



PIERWSZA KOMUNIA ŚWIĘTA to wyjątkowy dzień w życiu każdego
dziecka. Warto więc zrobić wszystko, by zapamiętało ten dzień na całe

życie!.

Hotel Niedźwiadek to tradycyjne wnętrza, wyśmienita kuchnia oraz
duży parking to idealne miejsce na tą wyjątkową uroczystość. 

Przygotowaliśmy dla Państwa kilka propozycji menu. .
Do dyspozycji dzieci udostępniamy również plac zabaw na zewnątrz

oraz mini golf.

Szanowni Państwo



Przestronna, klimatyzowana sala w Restauracji Muzycznej stwarza
możliwości organizacji uroczystości od 90 do 150 osób. Utrzymane w

tradycyjnym stylu wykończenie wnętrz, elegancka dekoracja oraz
indywidualna aranżacja zapewniają niezapomniany klimat uroczystości

Restauracja Muzyczna



Przestronna i klimatyczna sala tuż obok Restauracji Muzycznej stwarza
możliwości organizacji uroczystości do 50 osób. Sala utrzymana w

tradycyjnym stylu z kominkiem. 

Sala kominkowa



Położone w niewielkiej odległości od Restauracji Muzycznej, z
możliwością zachowania prywatności sali. Idealne miejsce dla komunii

do 40 osób. 

SALA WIDOKOWA



czas trwania przyjęcia komunijnego uzależniona jest wybranego
menu ( za każdą dodatkową godzinę występuje dopłata 500 zł)
dysponujemy kilkoma salami, które są udostępniane adekwatnie
do ilości uczestników
dekoracja sali - indywidualna ( po stronie hotelu pozostaje jedynie
obrus, pokrowiec na krzesło dla dziecka Komunijnego, serwetki,
świece, zastawa)
 tort za pośrednictwem Hotelu z Cukierni Piekarni „ Jarzębińscy ”
lub we własnym zakresie
dzieci w wieku do lat 3 - BEZPŁATNIE
dzieci w wieku 4-13 lat - 50% wartości menu

ORGANIZACJA



Zupa - serwowana
 Krem z pomidorów z łezką śmietany

Danie główne – serwowane w stół na półmiskach
Pierś z kurczaka z pesto – 70%
Schabowy tradycyjny – 70%
Ryba pieczona/ sos ogórkowy – 70%
Ziemniaki puree – 70%
Surówka Coleslav 
Sałatka z warzywa/ sos vinegrett

Deser – bufet szwedzki
Ciasta deserowe – 2 rodzaje
Mini galaretki
Owoce filetowa

Napoje – bufet szwedzki
 Kawa, Herbata, Woda mineralna, sok

Zimne przekąski – bufet szwedzki,
Sałatka jarzynowa
Śledź w sosie miodowo-musztardowym
Schab pieczony/ sos chrzanowy
Pieczywo, masło

Menu 1 - 3 godz.

Cena: 135 zł/ osoba



OBIAD
Zupa - serwowana

 Rosół z kluseczkami
Danie główne – serwowane w stół na półmiskach

Kurczak pieczony – 70%
Schab po staropolsku z borowikami – 70%
Ziemniaki z masłem i koperkiem – 70%
Mix sałat z sosem winegret – 70%

Deser – bufet szwedzki
Ciasto deserowe 

Napoje
 Kawa, Herbata, Woda mineralna, sok 

Menu I1 - 5 godz.

Cena: 160 zł/ osoba

KOLACJA
Danie główne – serwowane w stół na półmiskach

Łosoś duszony na parze/ warzywa gotowane – 70%
Kaszubski kurczak w potrawce – 70%
Ryż z warzywami – 70%
Warzywa gotowane – 70%

Zimne przekąski – bufet szwedzki,
Sałatka z grillowaną piersią kurczaka
Mix sałat
Mięsa pieczone/ sos tatarski
Wędzony pstrąg/ cytryna
Sałatka capresse/ pesto
Pieczywo, masło



OBIAD
Zupa - serwowana

Rosół z kluseczkami
Danie główne – serwowane w stół na półmiskach

Bioderko z kurczaka w sosie białym – 70%
Polędwiczki smażone/ warzywa duszone – 70%
Ziemniaki z masłem i koperkiem – 70%
Sałata ze śmietaną
Surówka z młodej kapusty

Deser – bufet szwedzki
Panna cotta z owocami
Ciasto deserowe 

Napoje
 Kawa, Herbata, Woda mineralna, sok 

Menu I1I - 7 godz.

Cena: 185 zł/ osoba

KOLACJA
Zupa - serwowana

Zupa chlebowa
Danie główne – serwowane w stół na półmiskach

Łosoś duszony na parze/ warzywa 
       gotowane – 70%

Kaszubski kurczak w potrawce – 70%
Ryż z warzywami – 70%
Warzywa gotowane – 70%

Zimne przekąski – bufet szwedzki,
Sałatka z grillowaną piersią kurczaka
Mix sałat z serem fetą
Mięsa pieczone/ sos tatarski
Sery dojrzewające
Wędzony pstrąg/ cytryna
Sałatka capresse/ pesto
Pieczywo, masło



zapraszamy do kontaktu

tel. +48 663 63 00 00
@: biuro@hotelniedzwiadek.pl


